


CAFÉ DA MANHÃ E LANCHE

OVOS MEXIDOS 

Presunto e queijo, Espinafre e champignon e tomate.

$ 500

OVOS BENEDITINOS 

Torrada com presunto e ovo poché, banhado em molho.

$ 625

PUDIM DE CHIAS 

Leite vegetal com sementes de chia decorado com frutas. 

$ 360

IOGURTE COM GRANOLA E FRUTAS VERMELHAS: 

Iogurte caseiro, com frutas secas tostadas e calda.

$ 640

AVOCADO TOAST

Fatia de pão tostado com avocado, tomate e ovo mexido.

$ 640

WAFFLE

Panqueca com calda de frutas vermelhas, doce de leite, mel, Nutella, presunto 

cozido, queijo creme. 

$ 550

COMBOS
com Café, Latte, Chá Preto ou suco de laranja.

JARDIN

Torradas com cream cheesee geléia, frutas da estação.

OHH MI WAFFLES!

Panqueca com calda de frutas vermelhas, doce de leite, mel, Nutella, presunto 

cozido, queijo creme.

$ 910

AVOCADO TOAST

Fatia de pão tostado com avocado, tomate e ovo mexido.

$700

CESTA

Variedade de pães torrados com geléiae requeson.

$860

ADDITIONALS

Salmão $ 360 / Queijo Brie $ 230 /

Bacon $ 190 / Ovo Poché$ 120 / Presunto e queijo $ 230



TAPAS

CROQUETES DE HUMITA E QUEIJO: 

Croquetes a base de milho e queijo derretido, acompanhado de molho de 

pimentão.

$ 750

COGUMELOS EM CONSERVA: 

Cogumelos em conserva acompanhado de pão torrado.

$ 2100

KEBAB DE CORDEIRO COM RAITA 

Carne marinada com especiarias, acompanhada de molho raita.

$1400

RAVIOLLI DE CAMAR ÃO 

Massa crocante, recheada com mouse de camarão, acompanhado de molho 

agridoce.

$1100

MEXILH ÕES A PROVENÇA: 

Mexilhões limpos salteados com provençal e vinho branco.

$ 1200

CUBINHOS DE BATATA 

Cubinhos de batata crocante com molho harissa.

$650

FRANGO CROCANTE 

Tiras de frango empanadas com cereais, farinha de aveia e fécula de mandioca, 

acompanhada de molho barbecue.

$ 850

PAKORAS DE COUVE 

Bolinho frito, feito com farinha de grão-de-bico, coberto com picles aioli e 

cebola.

$800



PORÇÕES

FILLET DE PEIXE BRANCO 

Peixe branco empanado de soja, mousse de abacate e crocante de batata.

$1700

AVOCADO GRILL

Abacate grelhado, com base de mix de verdes, tomate confitado e queijo brie

gratinado. 

$800

TARTARE DE QUINOA: 

Tartar de quinoa, vegetais grelhados, cogumelos, cebola caramelizada e mix de 

folhas de espinafre. 

$950

MISTURAS DE MAR 

Mix de mariscos empanados com fécula de mandioca e milho, acompanhado 

de molho de ervas.

$2300

FLAT BREAD VEGGIE

Massa de pizza com queijo mussarela, rúcula e beringelas.

$800

FLAT BREAD DE BONDIOLA 

Massa de pizza com bondiola, cogumelos e rúcula.

$ 800

HOMUS DE CENOURA 

Homus clássico saborizadocom cenoura, pão torrado. 

$700

STRACIATELLA MEDITERRANEA 

A stracciatellaé o recheio de burrata, com rúcula, tomates cherry, beringelas 

assadas, mel saborizadae frutas secas. 

$1100



TÁBUA DE QUEIJOS 
Mesa com variedadede queijos

(típicos de Argentina).

Queijo Pategrás

Queijo fontinha 

Queijo azul

Queijo Brie 

Queijo Reggianito

Provolone empanado 

Frutas secas, uva e tomates cherry

Favo de mel e pólen, com pão.

$ 3800

GRAN PICADA MILIÓN 
Mix de meiasporçõespara compartilhar, comem

dois mordem três.  

Frango crocante

Cubinhos de batata 

Tábua de Queijos 

Flat bredveggie

Bastõezinhos de polenta 

Filletde peixe branco

Homus de cenoura, pão.

$ 5350



MENU PRINCIPAL

TRUTA PATAGONICA 

Truta grelhada com acusaye creme de mandioca. 

$2500

PESCA DO DIA COM CREME DE CABOTIA 

Peixe grelhado com puré de cabotiae molho de marinara.

$2250

RAVIOLI DE OSOBUCO 

Ravioli de ossobuco refogado por 4 horas, banhado no molho demiglacee 

cereja.

$2000

PAPARDELLES COM FRUTOS DO MAR: 

Massa caseira com molho de natas e frutos do mar.

$2200

MUSTANG STEAK 

Corte de carne grelhado localizado entre as entranhas e vazio, acompanhada de 

legumes, chimichurri e mix de verdes. Prato pra dois.

$7300

LOMO Y ROSTY 

Lombo ao vinho acompanhada de cebolinha salteada o batatas assadas.

$3450

PESCA DO DIA COM CREME DE CABOTIA 

Peixe grelhado com puré de cabotiae molho de marinara.

$2600

CANNELLONI VERDI

Canelones de legumes envolto em folhas de acelga com molho filé. 

$2500

RISOTO DE VITELA 

Base de risoto, montada com queijo e manteiga 

acompanhada por carne assada por 6 horas.

$2100

MASSA BROCOLINNI 

Macarrńode arroz banhado em molho oriental com brócolis salteados, 

cogumelos grelhados e tofu.

$2500

MELANZANE ALLA PARMIGIANA

Lasanha de berinjela com tomate, abobrinha e mussarella.
$1900



$ 1380

MENU EXECUTIVO
SÓ HORARIO DE ALMOÇO, DE SEGUNDA A SEXTA ATE 15:30HS.

FERIADOS NÃO.

SUGERENCIA DEL DÍA

$ 655$ 1380

UM PASSO

SUGESTÃO DO DÍA + REFRIGERANTE 

/ TAÇA DE VINHO / CERVEJA 

$ 1550

DOIS PASSOS

ENTRADA + SUGESTÃO DO DÍA + 
REFRIGERANTE

$ 1890

TRÊS PASSOS 

ENTRADA + SUGESTÃO DO DÍA + 

SOBREMESA + REFRIGERANTE

$ 2070

MENU INFANTIL                                                       
COM BEBIDA (AGUA OU REFRIGERANTE)

MACARONI COM QUEIJO 
Macarrãocom molho de queijo cheddar.

CRISPY FRIED CHICKEN 
Frango com cereaiscocantese batata.

MILA MILION

Milanesacom fritas.

TODOS A 

$1260



SANDUÍCHES

HAMBÚRGUER DE VITELA 

Pão de brioche com hambúrguer de carne, cheddar

rúcula, tomate, cebola caramelizada e batatas fritas. 

$1820

HAMBURGUER DE ABOBORA 

Pńode Viena com hamburguer de abobora e cenoura com alface e tomate. 

Cobertura de iogurte e coentro, acompanhado de batata frita.

$ 1400

LOCATELLI CAPRESE

Recheado com tomate, queijo e pesto(duas). 

$ 1080

LOCATELLI DE LOMBO DE PORCO 

Recheado com lombo de porco defumado e tomate (duas)

$ 1300

WRAP PRIMAVERA 

Omelete recheado com espinafres, cogumelos, tomate confitado e queijo. 

Acompanhado de batata frita.

$ 1490

SANDUICHE DE PRESUNTO CRU E QUEIJO BRIE 

Pńociabatta com queijo Brie gratinado e presunto cru, acompanhado com mix 

de verde e tomate cereja.

$1520

SANDUICHE DE TRUTA GRAVLAX 

Pńopreto barrado com cream cheese, truta, rúcula e alcaparras. Acompanha 

mix de verdes e picles de legumes. 

$1800

SANDUICHE DE QUEIJO E TOMATE 

Pńociabatta com sementes e chuva de queijo torrado, recheado com fatias de 

queijo e tomate. Acompanhado de batata frita.

$1130

SANDUICHE DE PRESUNTO E QUEIJO 

$ 730



SALADAS

INSLATA DI POLENTA 

Salada de rúcula com pedaços de polenta grelhada, 

tomates e beterraba assada. Molho de manga, queijo briee sementes tostadas.

$ 1050

POKE BOWL

Prato à base de arroz de sushi, vegetais e proteína.

Pode ser acompanhado por salmão, frango, atum.

POKE BOWL $1050

POKE BOWL CHICKEN $1370

POKE BOWL SALMON $1910

POKE BOWL TUNA $1830

NICOISE

Salada de folhas verdes com atum, azeitonas pretas

Tomate cebola roxa, ovos e vagem.

$ 1050

CAESAR

Mix de folhas verdes com fatias de queijo, croutons

banhadas em molho caesar e lascas de frango.

$ 1210

ABÓBORA

Mix de folhas verdes com cubos de abóbora, tomate 

cereja, queijo Brie e vinagrete de mel e mostarda.

$1190



SOBREMESA

VULCÃO DE CHOCOLATE E FRUTAS VERMELHAS 

Pequeno bolo de chocolate meio amargo, com recheio

de chocolate meio amargo fundido e frutas vermelhas.

$ 740

DUPLA DE CHOCOLATE 

Mousse de chocolate com nozes crocantes.

$ 550

COULLANT DE COCO

Coullant de coco recheado com ganache de framboesa e sorvete.

$ 900

SORVETE DE CACAU 

Sobremesa semi congelada com cacau natural acompanhada de molho crocante 

de maracuyae menta.

$ 750

SORVETE DE MANGA 

Base de coulis de framboesa, quenellede sorvete de

manga à base de água e crumble de frutas secas.

$ 550

CHEESE CAKE DE DOCE DE LEITE 

Base com suflê de doce de leite com cream quenelleaçoitado.

$ 650

SORVETES

Doce e leite - Chocolate - Vaunilha.

$ 400



COFFEE
BLEND MILIÓN

COLOMBIA -BRAZIL -GUATEMALA

Café equilibrado, acidez moderada e corpo cremoso. Suas notas mais 

marcantes são asnozes, tangerinas, ameixas e damascos maduros, com uma 

presença sutil de canela. O fundo chocolate complementa seu longo final de 

açúcar mascavo.

ESPRESSO $ 300

ESPRESSO COM LEITE $ 320

RISTRETTO $ 250

AMERICANO $ 320

AMERICANO COM LEITE $ 350

ESPRESSO DUPLO $ 460

LATTE $ 360

CAPUCCINO $ 400

SUBMARINO $ 320

TEA
TEALOSOPHY

by Inés Berton

ENGLISH BREAKFAST
Mistura de culturas premium da Índia, Ceilão e China.

SWEET TIBET
Baunilha de Madagascar, cacau da Venezuela, laranjas tostadas e pétalas de rosa. Base do

Ceilão, uma colheita do distrito de Balangolado Sri Lanka.

CHINA CITRIC ROSE

Base KeemunChina com pétalas de rosa e um toque cítrico. Ideal para fãs do Conde 

ORIENTAL SPIRIT (CHAI)

Base Assam com rodelas de laranja, anis estrelado, canela, cardamomo, gengibre e

pimenta rosa.

GREEN CALM
Folhas de chá verde, flores de camomila para chamar de calma, verbena de limão, laranjas 

e rosas mosquete.

$ 390



CONFEITARIA

CROISSANT $ 150

CROISSANT CON PRESUNTO E QUEIJO $ 330

BOLO DE LIMÃO SICILIANO $ 350

PUDIM DE MAÇÃ   $ 360

PUDIM DE CHOCO VEGANO Y BANANA $ 330

PUDIM IOGURTE  FRUTAS SECOS E CHOCO BRANCO $ 385

BROWNIE $ 520

QUADRADO DE FRAMBOESA E AVEIA $ 520

QUADRADO DE MANÇA $ 520

CHIPA $ 150

SCON DE PARMESÃO $ 420

DOCE SCON (2) $ 350

BISCOITOS  DE FRUTOS SECOS E CHOCO BRANCO $ 230

BISCOITOS DE TOFFE DE LARANJA E CARAMELO $ 230

BROOKIES $ 230

ROLL DE CANELA $ 330

CESTA DE TORRADAS $ 390

BOLOS

POR PORÇAO

VELVET $ 750

CHOCOLATE MARQUISE $ 660

BOLO DE CENOURA $ 730 

CHOCOTORTA $ 730

DEVIL $ 720

BISCOITOS(BOLSA 150G)

BISCOITOS $ 320

BISCOITOS DE PARMESÃO E GERGELIM $ 480

BISCOITOS SEM TACC $ 370

BISCOITOS DE PAPRIKA E AZEITONAS $ 440



LIMÃO E CHOCOLATE

CAFÉ ECHOCOLATE

MARSHMALLOW

DOCE DE LEITE COM MALBEC

AMENDOIM E CARAMELO

NOZ E BAILEYS

GOIABA

Por unidade: $ 270

Caixa de 6: $ 1370

Caixa de 12: $ 2.750

ALFAJORES
NOVO



BEBIDA

SEM ALCOOL

Agua com / semgas $ 340

Pepsi $ 320

NATURAL JUICE JUGS 500 ml / 1 liter

Limonada tradicional $ 540 / $ 1045

Limão, hortelã e gengibre $ 580 / $ 1100

Suco de toranja $ 580 / $ 1100

Suco de laranja $ 580 / $ 1100

CERVEJAS

STELLA ARTOIS (Porrón ðBottle- or ½ pint)

Premium belga, aroma de lúpulo e amargor fino

$510

PATAGONIA (Porrón or ½ pint)

Sabor intenso, elaborado com lúpulo patagônico e quatro maltes que lhe dão 

um deleite especial

$540

CORONA (Porrón)

Autêntica cerveja mexicana Premium, cor dourada, corpo leve e muito 

refrescante

$550





BEBIDAS 
Uma infusão por pessoa.

Caf® / Ch§ / Copo de Vinho / ćgua / Refrigerante Å 

JARRO NATURAL
Um frasco de 1 litro para partilhar
Limonada/ Toranja/ Laranjada Å 

OVOS MERGULHOS (1) 
Com geleia e queijo Å 

TORTA DE ABACATE (1) 
Toston com ovo mexido, abacate e tomate concasse. 

Å CROSSANT(1) 
Quente com presunto e queijo. 

Å POLENTA GRELHADA (1)
Polenta grelhada clássica acompanhada de chutney tomate 

e mix de verduras. 

Å IOGURTE COM GRANOLA (1) 
Iogurte caseiro com frutas secas torradas e frutas fresco 

sazonal 

Å WAFFLES (1) 
Com molho de frutas vermelhas ou Doce de Leite ou Mel 

Å PATISSERIE (1)
Escolhi uma fatia de bolo: Velvet. Devil. Bolo de cenoura. 

Marquise de chocolate . Chocotorta

Å PRATO 
Um diretor por pessoa para escolher entre:

WRAP PRIMAVERA
Omelete recheado com espinafre, cogumelos, tomate confit 

e queijo acompanhado de batata frita.
RISOTO DE VITELA 

Carne assada por 6 horas montada em risoto com queijo e 
manteiga

$ 6590

Todos os dias das 10 às 15 

para compartilhar entre dois

BRUNCH



COCKTAILS
BRUNCH

K I R O Y A L
Vinho espumante e licor de cassis. 

M I M O S A 
Espumante e suco de laranja. 

MARIA SANGRENTA
Sernova, sumo de tomate, salsa Worcestershire, sumo de limão, 

pimenta, salsa tabasco e sal. 

APEROL SPRITZ 
Espumante, Aperol, refrigerante. 

VIRGEM MARIA 
Jugo de tomate, salsa Worcestershire, jugo de limão, pimenta, salsa 

tabasco e sal. 

C Y N A R J U L E P 
Cynar, hortelã, suco de limão, toranja e xarope

G A R I B A L D I 
Campari, jugo laranja

ADICIONE AO SEU BRUNCH

POR $ 900 cada



TEANNER

$ 4950

Chef  Melody Gutiérrez

Å LOCATELLI CAPRESE (1) 

Recheado com tomate, queijo e pesto

Å LOCATELLI DE LOMBO DE PORCO (1)

Recheado com lombo de porco defumado e tomate

Å SCON DE PARMESÃO(1)

Com Presunto Cru e Queijo Brie

Å PALENTA GRELHADA 

Å Polenta grelhada clássica acompanhada de chutney de 

tomate 

Å PUDIM DE LIM ÃO 

Um quadrado

Å ESPECIALIDADE MILION
ALFAJOR 

Å Escolhi um entre: Limão e chocolate, Café e Chocolate, 

Amendoim e Caramelo, Noz e Bayleys, Doce de Leite 

com Malbec

Å BOLO (1)

Opçoes: Velvet. Devil, bolo cenoura. Chocolate Marquise. 

Chocotorta

Å BEBIDA (2)

Uma bebida por pessoa (café, chá, café com leite) ou cerveja

Å JARRO NATURAL (1 litro) Escolhi um jarro para 

compartilhar; Laranja ðLimonada ðToranja

Todos os dias das 16 às 19 
PARA COMPARTILHAR ENTRE DOIS







DE AUTOR

NEGRONI DE MIEL BLANCO $1310
Gin MaceradoconMiel, Bitter Clarificado,Vermouth
Bianco.Mini PanaldeMiel

CLEMENTINA COOLER $1450

VodkadePepino,JugodeMandarina,Soda deTomillo.

PISCOSOURDE POCHOCLOS $1530

Piscomaceradoconpochoclos,cordialdeMangoy 
Papaya.Pochoclos.

STARLEBOWSKI $1140                                         

Vodka de caramelos cítricos, Mix de Leche de 
Almendrasy Coco.OsitodeRistretto.

MARTINI DE PARMESANO Y OLIVA $1310
Gin Macerado con Parmesano, refrescado con Vermouth 

Bianco Macerado con Aceite de Oliva. Satay de Olivas 

rellenasconPasadeUva

SCHOKOLADE OLD FASHIONED $2410
Bourbon Macerado con chocolate 75%, Mix Angostura 

Spicy,Naranja.

MOJITO CLARIFICADO $1140

RonBlanco,Cordial delimónclarificado,mentay soda.

$1240GARIBALDI DE PIÑA Y 

NARANJA FLUFFY

Bitter,Mix de jugosde Piñay Naranjafluffy.



DE AUTOR

GIMLET DE MANZANA VERDE $1670

Gin Macerado con Albahaca, Romero y Tomillo, cordial 
deManzanaVerde.

FERNET DE CHOCOLATE Y $ 1590

KOMBUCHA DE CAFÉ CON ALGARROBA

FernetMaceradoconChocolateconLeche,Kombuchade 
Caféy Algarroba.

BOULEVARDIER DE CHILES $1690

Y FRESAS

BourbonMaceradoconChileAnchoasado,Bitterde

Fresas,Cynar.

Å BLOODY MARY DE ZANAHORIA $1240

Y MORRONES ASADOS

Å Vodka Macerado con Jengibre, Mix de Jugo de 

Zanahoria y Morrones asados, Pimienta, Chipotle, Agua de 

mar, Apio.

Å AMERICANO DE LIMONES $1240

Å Bitter, Macerado con Lemongrass Clarificado, 

Vermouth BiancoMaceradoconLimon,AcetodeLimon,

Soda.

ÅMARTINI DE ALFAJOR DE DULCE $1370 

DE LECHE

Å Vodka Macerado con alfajor de chocolate y dulce de 

leche,refrescadoconVermouthBianco,Maceradocon 

Limones.BombóndeChocolate.





CLÁSICOS

$720FERNET BRANCA COLA

Fernetbranca,cocacola.

$ 700BRANCA MENTA JULEP

BrancaMenta,AlmíbardeJengibre, 

Jugode Limón,Jugode Pomelo.

$1010GIN TONIC
Gin, tónica,limón.

$1010MARGARITA
Tequila,triple sec,jugodelimón,

almíbar.

$1750MANHATTAN
JackDaniels,Carpanorosso,

Bitter Angostura

$950COSMOPOLITAN
Sernova,triple sec,jugodelima, 
jugodearándanos,almíbar.

$1040NEGRONI

Gin,CarpanoRossoy Bitter.

$1680MEJOR NEGRONI

Gin,Bitter,ÁnticaFórmula

$1830OLD FASHIONED

Jack Daniels, azúcar, bitter 

Angostura,soday rodajasde naranja

$1040BLOODY MARY

Sernova,jugode tomate,salsa 

Worcestershire, jugo de limón, 

pimienta,Tabascoy sal.



CLÁSICO
S

$830WHITE RUSSIAN

Vodka Sernova, Borghetti, 

Half andaHalf

$830VODKA COOLER

Vodka Sernova, Jugo de naranja, 

Almíbar,Gingerbeer.

$830AMERICANO

Bitter, Vermouth Rosso, Soda, 

Naranja.

CAMPARI TONIC

Campari,Tonica

$630 GIMLET

Gin, JugodeLimón,Almíbar

$1080

APEROL SPRITZ

CinzanoPro Spritz,Aperol,Naranja

$880 MOJITO MILION

Ron,limón,menta,soda.

$830

$850VODKA MARTINI

Vodka Sernova, Vermouth Dry, 

perfumey pieldelimón

$1140DRY MARTINI

Gin, Vermouth Dry extra y

aceitunas.

$1470BOULEVARDIER

Jack Daniels, Bitter, Vermouth Rosso, 

Naranja.



ALCOHOLFREE
La medidaesde150cc

VINO TINTO PARATODXS

Mostodeuvatinta,Mermeladadeciruela

$690

LECHE GALÁCTICA

Lechede almendras,lechede coco, spirulina

$610

MI KEFIR $910

DURAZNITO $690

JUGODE ANANA

Y NARANJA FLUFFLY

$690

CHICHA MORADA $610

KOMBUCHAS ALOJA $ 910

BUBBLE GUM 

MOJITO VIGILIA 1X$ 500

SUSPIRO 2X $ 960


